D:O0. TORO

Nota de cata

Color: Rojo picota con ribete granate.

Aroma: Intensos aromas de fruta negra, regaliz,
balsamicos y especiados (pimienta negra 'y nuez
moscada). Suaves y estructurados tostados, junto con
notas de vainilla, cacao y pasteleria.

Paladar: Potente y persistente, con marcadas notas

de fruta negra, especias y balsamicos. Elegante,
equilibrado y complejo.

Recomendaciones de Consumo

Temperaturade servicio: 16-18°C

Recomendaciones de maridaje: Solomillos y carnes
de buey a la parrilla, lechazo, ciervo y estofados.
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Superficie de vifiedo propio: 20 ha
Area de Produccion: Toro (Zamora)
Tipo de Suelo: arcillo arenoso

Edad mediadel vifiedo: 20 afos !

L ESANAS

Densidad de Plantacién: 2.000 plantas / ha
Rendimiento: 4.000 kg/ ha
Tipo de plantacion: vaso

ELABORACION

Vendimia: Manual seleccionada .

Depésitos de Fermq.nic’)n: Acero inoxidéble:t{_temperatu:&
controlada » n - 4! '

Temperatura Fermentacion: 24° - 26°C
Tiempo de fermentacién: 10 - 1
Tiempo en Barrica: 12

Tipo de Barrica: franc ana.
Tiempo en Botella: m 2ses

Datos Anal it@

Grado: 15% -
Acidez total: 5,1 g/l
Azucar residual: 9
S02: 1,7 gll
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