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Nota de cata

Color: Rojo picota bien cubierto, con ribete violaceo.

Aroma: Intensos aromas a fruta negra madura (mora,
arandanos) y regaliz negro. Fondo de suaves
tostados, especiado y balsamico, con notas de vainilla
y cacao.

Paladar: Fresco, equilibrado, con buena presencia de

fruta negra, notas especiadas y balsamicas.
Estructurado y persistente.

Recomendaciones de Consumo

Temperaturade servicio: 12-14°C

Recomendaciones de maridaje: Solomillos y carnes
de buey a la parrilla, lechazo, estofados, asados y
preparados de caza. Arroces y embutidos.
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VINEDO PROP
Superficie de vifiedo propio: 20 ha

Area de Produccién: Toro (Zamora)

Tipo de Suelo: arcillo arenoso

Edad mediadel vifiedo: 20 afios

Densidad de Plantacién: 2.000 plantas / ha
Rendimiento: 5.000 kg / ha

Tipo de plantacion: vaso

ELABORACION il ¥
Vendimia: Manual seleccionada -

Fecha de Vendimia: Octubre i o \ 4
Dep6sitos de Fermentacion: Acero inoxidable con temperatura "
controlada . \ ' 4
Temperatura Fermentacion: 24° fﬁ@ i
Tiempo de fermentacion. 12 dias

Tiempo en Barrica: 6
Tipo de Barrica: Franc
Tiempo en Botella: mi

Datos Analiti
Grado: 14,5 %
Acidez total: 5,2 g/
S02: < 90 mgl/l
Azucar Residua

TORO

_nominacion de Origen
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