Nota de cata

Color: Rojo picota intenso.

Aroma: Nariz compleja con fruta negra muy madura,
tonos florales sobre fondo lactico y mineral. Elegantes
tostados y notas balsamicas.

Paladar: Potente y sabroso con notas fruta madura,

speciados, balsamicos, cacao y regaliz. Con cuerpo y
estructura. Elegante, redondo y equilibrado.

Recomendaciones de Consumo
Temperatura de servicio: de 16 a 18 °C.

Recomendaciones de maridaje: Carnes rojas,
legumbres, asado de cordero, pato.

Alérgenos: Contiene sulfitos.

Premios

Medalla de Oro Concurso Mondial de Bruxelles 2019
Medalla de Oro Concours Mondial de Bruxelles 2018
Medalla de Plata Concours Mondial de Bruxelles 2017
Medalla de Oro Concours Mondial de Bruxelles 2014
Medalla de Oro Concours Mondial de Bruxelles 2010



GUELBENZU EVO

FINCA LA LOMBANA
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