SENORIO DE

SARRIA

GARNACHA

DENOMINACION DE ORIGEN

v

D.O. NAVARRA

Nota de cata
Color: Rojo frambuesa intenso.

Aroma: Fresco e intenso a frutos rojos (fresa,
frambuesa, grosella).

Paladar: Fresco, afrutado y persistente. Fruta roja
(fresa, frambuesa). Buen recorrido y persistencia.

Recomendaciones de Consumo
Temperatura de servicio: 6-8 °C
Maridaje: Arroces, pastas y verduras.

Alérgenos: Contiene sulfitos. Contiene caseina.

Histérico Premios:

Medalla de Plata Berliner Wein Trophy 2019

Medalla de Plata Berliner Wein Trophy 2017

Medalla de Oro Berliner Wein Trophy 2016

Medalla de Oro Berliner Wein Trophy 2015

Medalla de Plata Challenge Best Spanish Wines For USA 2013
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Cosecha: l

Densidad de Plantacion: 2.700 cepas/ha
Rendimiento: 5.000 kg/ha
. Tipo de plantacién: Espaldera

[ * VINEDO PRO
- Superficie vifiedo propio: 100 Ha
o 3 Ubicacion: Puente la Reina, Olite y Corella (Navarra).
i_ S Tipo de Suelo: Pardocalizos y margas.
ok Edad media del vifiedo: 20 afos
| N Altitud media: 400 m
" 3 Clima: Mediterraneo continental con influencia atlantica.
)
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ELABORACION v
Vendimia: Mecanica
Depésitos de Fermentacion: acero inoxidable con temperatura
controlada .
Temperatura Fermentacién: 13 °C
Tiempo de fermentacién: 20 dias =
7 -“

Datos Anall’ticﬁ)

Grado: 13,5 % vol 4
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Datos LogistIicos
Botella: Borgofa blanca 75cl.
Tapon: sintético .

Caja: 12 botellas SENORIO DE
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Bodega de Sarria. Sefiorio de Sarria, sn. 31100 Puente la Reina (Navarra) T +34 948 202 200
www.bodegadesarria.com // info@bornosbodegas.com



