OROT CRIANZA

D:O. TORO

Nota de cata

Color: Color rojo granate con tonalidades cereza.
Capa media-alta.

Aroma: Aromaticamente complejo, con fruta negra y
regaliz bien ensamblados con los tostados,
balsamicos y especiados de la madera.

Paladar: Estructurado, redondo y equilibrado. Con un
tanino suave y un post-gusto largo y agradable.

Recomendaciones de Consumo

Temperatura de servicio: 16-18°C

Recomendaciones de maridaje: Pescados azules,
carnes de buey a la parrilla, lechazo, caza, guisos y
estofados.

Historico Premios:
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VINEDO PROPIO
. Superficie de vifiedo propio: 20 ha . iy
Area de Produccién: Toro (Zamora) ‘ ROT
Tipo de Suelo: arcillo arenoso

Edad media del vifiedo: 20 afios !
Densidad de Pla%én: 2.000 plantas / ha f

® -Rendimiento: 4.000 kg/ ha ,
e ~Tipo de plantacién: vaso »

ELABORACION

Vendimia: Manuﬁl*ia
Depdsitos de Ferment n: Acer
controlada

Temperatura Fermentacion: 24° -
Tiempo de fermentacion:
Tiempo en Barrica: 12 m
Tipo de Barrica: frances
Tiempo en Botella: mini

Datos Analitic
Grado: 14,5%
Contiene sulfitos.
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Orot. Ctra. Tordesillas, s/n 49800 Toro, Zamora (Espafia) T. +34 983 868 116
www.orotbodega.com // info@bornosbodegas.com



