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D.O. NAVARRA

Nota de cata
Color: Rojo picota de capa media con ribete violaceo.

Aroma: Aromas a fruta negray roja, arandanos, notas
lacticas, tostados y balsamicos.

Paladar: Entrada en boca amplia y potente, con
marcado corte frutal, buena acidez y recorrido.

Recomendaciones de Consumo
Temperatura de servicio: de 16C a 18°C.

Maridaje: Carnes rojas, asados, caza, hongos y
quesos curados.

Alérgenos: Contiene sulfitos.

Anada actual:

91 puntos Guia Pefiin 2023

Historico Premios:

91 puntos Guia Pefiin 2021
Medalla de Oro Asian Wine Trophy 2015
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Técnicos
acion de Origen: D.O. NAVARRA
: Cabernet Sauvignon y Graciano

Superficie vifiedo propio: 100 ha

Ubicacion: Puente la Reina, Olite y Corella

Tipo de Suelo: Pardocalizos y Margas

Edad media del vifiedo: 35 afios

Altitud media: 400 m -

Clima: Mediterraneo continental con influencia atlantica.
Densidad de p cion: 3.000 cepas/ha
Rendimiento: 5.000 kg/ha

Tipo de plantacién: Espaldera y vaso
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N ELABORACION
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Vendimia: Mecanica ual ’*
Fecha de Vendimia: Septiembreﬁrctubre 3
Depésitos de Fermentacion: Ace idable con temperaturta
controlada
Crianza en barrica: 36
Tipo de barrica: Franc
Tiempo en botella: mi
Temperatura ferment
Tiempo de ferment

Datos Analiti
Grado: 14,5%
Contiene sulfitos.
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