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SAUVIGNON BLANC

RUEDA

DENOMINACION DE ORIGEN

Nota de cata

Color: Amarillo palido brillante.

Aroma: Aromas varietales intensos. Complejo,
con notas de fruta tropical y toques herbaceos y
minerales.

Paladar: Potente y elegante, bien equilibrado y de

buena acidez. Paso de boca sabroso y fresco,
persistente.

Recomendaciones de Consumo
Temperatura de servicio: de 10 a 12°C.

Maridaje: Toda clase de pescado y marisco,
sopas frias, paté, foie y quesos semicurados.

Premios Anada Actual:

Medalla de Oro Bacchus 2024

Histérico Premios:

90 puntos Sommelier Edit Awards

Medalla de Plata Mundus Vini 2023

Medalla de Plata Mundus Vini 2020

Medalla de Oro Concours Mondial de Bruxelles 2019
Medalla de Oro Berliner Wein Trophy 2019

Medalla de Oro Challenge International du Vin 2018
Medalla de Plata Concours Mondial de Bruxelles 2018
Medalla de Plata Texsom International Wine Awards 2017



D.O. RUEDA

VINEDO PROPIO
¥ - Superficie: 308 ha
e Ubicacion: Rueda, Pollos y La Seca (Valladolid)
Tipo de Suelo: Estructurado, equilibrado,
pedregoso y con textura franco arenosa.
Edad media: 15 afios
Altitud media: 750 m
Clima: Mediterraneo con influencia continental
Densidad media de plantacion: 2.976 cepas/ha.
Rendimiento: 9.000 kg / ha
Tipo de plantacion: Espaldera

ELABORACION ae
Vendimia: Mecanica nocturna
Dep6sitos de Ferme On: Acero |nOX|dabIe

con temperatura contro E
Temperatura de Fermentacion: 14-16°C

Tiempo de Fermentacion: 12-16 dias il
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Datos Logisticos
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Palacio de Bornos. Ctra. Madrid — La Corufia km 170,6. 47490 Rueda (Valladolid) T +34 983 868 116
www.palaciodebornos.com // info@bornosbodegas.com
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